
dos

Restaurant · Bar à Cocktails
Gourmand & Convivial



16€

Le holala Burger maison
· 150 gr. Steak Angus, pain brioché, bacon, 
raclette, sauce BBQ au bourbon, oignons
caramélisés, tomate confite, servi avec frites 
· 150 gr. Angus chopped steak, coppa, cured 
ham, BBQ sauce, caramelized onions, served 
with French fries

Le Mac & Cheese

· Steak de courge butternut grillé aux épices, 
guacamole, ketchup maison de betterave, Pickles 
d’oignon rouge
· Roasted Butternut squash, guacamole, beet 
ketchup, and pickled red onions

· Pâtes macaronis, sauce raclette & ail des 
ours, saucisse Diot de Savoie grillée, oignons
caramélisés
· Macaronis tossed in raclette cheese and 
creamy wild garlic, Savoie sausage and 
caramelized onions

Croquetas savoyardes

· Pommes de terre grelot smashées, lardons, 
raclette, tomme, reblochon, sauce fromage 
Apremont
· Smashed baby potatoes, bacon, raclette 
cheese, reblochon, tomme, cheese and 
Apremont sauce

· Pommes de terre, pois chiche, reblochon et 
lard
· Potatoes, chickpeas, reblochon & bacon

22€

15€

16€

· Pain brioché, diot de Savoie, choux braisé, 
raclette, oignon grillés, sauce aigre douce à la 
moutarde
· Brioche bun, savoie sausage, braised cabbage, 
raclette cheese, grilled onions, sweet and
sour mustard sauce

Le Burger Végé

16€La Poutine HO

14€

Hot Dog 36

Salade Montagnarde

· Jambon cru, panée à l’anglaise, carpaccio de 
tomate et chutney de poivron aigre doux. 
· Burrata wrapped in prosciutto and breaded, 
tomato carpaccio, bell pepper chutney

· Mesclun, tomate confite, figue, jambon cru, 
pommes de terre, lardons, oeuf poché accompagné 
d’une vinaigrette moutarde à l’ancienne et sirop 
d’érable 
· Spring mix lettuce dried figs, cured ham, potatoes, 
bacon, poached eggs, grainy Dijon vinaigrette

18€La Burrata des neiges

16€

Le p’tit menu
Servi par votre chef et son équipe de 12h à 14h
Served by your chef and his team from 12pm to 2pm
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